Wochenmenu KW 15
Montag 08. April - Sonntag 14. April 2024

Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend %
Mittag Mittag \
Salat & Menu | Menu I Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
_ _ inkl. Suppe,
inkl. Interne Géste CHF 21.00 inkl. KaFffeti/5 Milch
r.15.-*
Externe Gaste CHF 23.00
Sonn- /Feiertage Externe Gaste CHF 26.00
Montag Maiscremesuppe Schweinshalsbraten Blatterteigkissen Mini Berliner Apfelkiichlein
08.04.2024 mit Barlauchmarinade, gefullt (FR) mit Vanillesauce
Salat vom Buffet breiten Nudeln mit Spargelragout
und Ratatouille an Safransauce
und blauen Kartoffeln
Dienstag Gemuisebouillon Rindshacksteak Kasetortellini Nussglace mit Fleischteller
09.04.2024 mit Krauter- mit Griinpfeffersauce, mit Tomatenrahm- Rahm mit Weggli
eierstich Kartoffelkroketten sauce, Zucchetti
und Kohlrabi und Cherrytomaten
Salat vom Buffet
Mittwoch Zucchettisuppe Pouletbrust Polentapizza Schokoladen- Apfelrosti mit
10.04.2024 mit Buttersauce, mit Auberginen, muffin Vanillesauce
Bratkartoffeln Mozzarella und Oliven
Salat vom Buffet und zweierlei Sellerie
Donnerstag Gerostete Kalbsgeschnetzeltes Baked Potato Eiercognac- Belegte Brotli
11.04.2024 Hafersuppe mit Oliven und Kapern- mit Creme Fraiche, Creme mit Salami,
sauce, Weissweinrisotto Erbsenpurée Spargeln und Ei
Salat vom Buffet und Zucchetti und buntem Gemiuse
Freitag Gemisecreme Zanderknusperli (EU) Linseneintopf Kirschensorbet Penne Napoli
12.04.2024 suppe mit Tartarsauce, mit Gemuse mit Reibkase
Salzkartoffeln und und Mangochutney
Salat vom Buffet Blattspinat
Samstag Barner Marit- Schweinsbratwurst Rosti mit Peperoni, Fruchtsalat Bunter
13.04.2024 suppe mit Zwiebelsauce, RoOsti Pilzen, und mit Amaretti Thonsalat (TH)
und Karotten Artischocken (FR) mit Brot
Salat vom Buffet Uberbacken, dazu
Mascarpone
Sonntag Krauter- Rindsschmorbraten Zitronenrisotto Créme brulée Gemischter
14.04.2024 cremesuppe mit Griessmond mit Erbsen Friichtekuchen
und grunem Spargel und Nusscrumble mit Rahm
Salat vom Buffet
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuiesli, Griessbrei, Café Complet
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt.
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. o F(
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— C“e““\t
Mittagstisch-Angebot exklusiv flir AHV-Rentner mit Bon-Blichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) \NO .“'ag
*Die Bon’s kdnnen Sie als 10er Biichlein fiir CHF 210.00, qiiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. N\\ 7\
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Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt e'\“s\
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