TERTIANUM

Wochenmenu KW 14
Montag O1. April - Sonntag 07. April 2024

Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu Il Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Suppe,
inkl. Interne Géste CHF 21.00 inkl. I<<':1Fffe<]e/5 Milch
r. 15.=*
Externe Gaste CHF 23.00
Sonn- /Feiertage Externe Gaste CHF 26.00
Ostermontag | Griine Spargel- Gebratene Pouletbrust Omelette Parfait Café Complet
01.04.2024 Cremesuppe mit Thymianjus mit Gemuse Grandmarnier | mit Kase und Fleisch
Fusilli Kartoffeln dazu Weggli
Salat vom Buffet Mandelbroccoli und Kerbelsauce
Dienstag Gemusepliree- Schweins-Cordonbleu Risoni—Pasta Stracciatella Hauspastete mit
02.04.2024 suppe mit Pommes Frites mit Barlauchpesto Mousse mit Cumberlandsauce
Rahmblattspinat Zucchetti Amaretti- und Selleriesalat
Salat vom Buffet gedampfte Tomate Biscuit
Mittwoch Gefliigelcreme Rindsgehacktes Gemiseteller Joghurtcreme Toast mit
03.04.2024 mit Hornli und Apfelmus | mit Paprikarahmsauce mit Beeren Rohschinken,
Salat vom Buffet und Pommes natures Birne und
Greyerzerkase
Donnerstag Barner Schweinsragout Weisser Spargel mit Dessertauswahl Milchreis mit
04.04.2024 Maritsuppe mit Senf-Biersauce Hollandaise Zwetschgenkompott
Butterspatzli Schnittlauchkartoffeln Zimt und Zucker
Salat vom Buffet griine Spargeln
Freitag Rote Linsen- Gebratenes Lachsfilet Rieblikuchen Rhabarber- Spaghetti mit
05.04.2024 suppe (NO) mit Zitronensauce mit Broccoli Streuselkuchen Tomatensauce
Salzkartoffeln und Lauch und Huttenkase Blattsalat
Salat vom Buffet
Samstag Griesssuppe Im Rotwein Kartoffel-Gemiuiserosti | Meringue Glace Wienerli mit Senf
06.04.2024 geschmortes Poulet mit Schnittlauch- mit Kartoffelsalat
Salat vom Buffet Bramata Polenta Sauerrahm Doppelrahm Hausgemachtes
Maritgemuse Maisbrot
Sonntag Rindskraftbriihe Emmentaler Eblysotto mit Schokoladen- Aprikosenkuchen
07.04.2024 | mit Backerbsen Lammvoressen Gemuise, Pilzen und flan mit mit Rahm
mit Kartoffelstock Spiegelei Birnenstuickli
Salat vom Buffet Riebligemiise
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermiiesli, Griessbrei, Café Complet
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt.
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. O’FY
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— C\'\e“““
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) \NO M-\“_ag
*Die Bon’s kénnen Sie als 10er Blichlein fiir CHF 210.00, qiiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. \
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt ne
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